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Facully of Food, Hutrition
and Scaences

Zertifikat fiir Schulverpflegung

Kategorie Produktion

Der

Mensaverein der Kurt-Tucholsky-

Gesamtschule Minden
Kénigswall 10-12
32423 Minden

hat die Uberpriifung der Schulverpflegung am 30. Juni 2010
bestanden und wurde mit drei von drei Kochmiitzen bewertet.
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Dieses Zertifikat ist giiltig bis 29.06.2013




Hochschule Auswertung

Niederrhein Schulverpflegung
University of Produktion Mittagessen

P R upeak Mensaverein der

Fachbereich Oecotrophalogie Kurt-Tucholsky-Gesamtschuie
AG Schulverpflegung Minden

Leitung: Prof. Dr. Volker Peinelt MG. den 30.06.2010
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Richtige Antwortenderkat. 1: | 8 |
Richtige Antworten der Kat.3: | 100
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100% der Anforderungen der Kat. 3 erflllt?

Mind. 66% der Anforderungen der Kat. 2 erflllt?
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